BREXX BIERE AUS DER EIGENEN BRAUEREI

BREXX LAGER KIRSCH SOUR ALE

3,20 (0,25 1) / 4,50 (0,4 1) 5,- (0,3 1)

5,20 (0,5 1 BREXX-Krug)
ALK VOL: 5,6 % / IBU: 14

ALK VOL: 4,8 % / IBU: 40 Hopfen: Tettnanger
Hopfen: Hersbrucker Aroma: sauer, fruchtig
Aroma: blumig, mild wirzig Bierfarbe: leicht rdétlich

Bierfarbe: goldgelb , .
Unser Kirsch Sour Ale ist ein

Gebraut mit handwerklich spontan vergorenes Sauer-
hergestelltem Tennemalz und bier. Es wurde mit Kirschen
Hersbrucker Hopfen. Aus dem und einem wilden Gemisch aus
Thekentank gezapft. Mikroorganismen vergoren und

2 Jahre im Fass gelagert.

HOPFENFREAK IPA
4,50 (0,3 1) IWICKEL

3,20 (0,25 1) / 4,50 (0,4 1)

ALK VOL: 6% / IBU: 48 5,20 (0,5 1 BREXX-Krug)

Hopfen:wechselnde Sorten

Aroma: kraftig wlrzig bis ALK VOL: 4,6% / IBU: 28
fruchtig Hopfen: Hersbrucker
Bierfarbe: Kupfer Aroma: mild wilrzig

Bierfarbe: Strohgelb
Das Grundrezept von unserem
India Pale Ale bleibt unver-
andert. Wir verwenden jedoch
bei jedem Sud unterschiedliche
Hopfensorten. So gibt es in
unserem IPA immer wieder neue

Aromen zu entdecken. GINGER ALE
AMBER LAGER 3,60 (0,3 1)

Ohne lange Lagerung, frisch
aus dem Garkeller direkt in
den Ausschank - unser unter-
gariges Zwickel schmeckt
frisch, stffig und vollmundig.

3,40 (0,25 1) / 4,90 (0,4 1) ALK VOL: <0,5%

5,50 (0,5 1 BREXX-Krug) Aroma: wlrzig scharf

ALK VOL: 5,2 % / IBU: 30 Ginger Ale ist eine fermen-
Hopfen: Magnum, Saazer tierte Limonade, die nicht
Aroma: malzig, wirzig nur nach dem Ingwer benannt
Bierfarbe: Amber wurde, sondern die auch ihren

einzigartigen Geschmack der

Unser Amber Lager, ein sif-
Ingwerwurzel zu verdanken hat.

figes Bier nach untergariger
Brauweise leuchtet es kupfer-
braun im Glas. Die karamell- BREXX TASTING TRAY: 3X 0,1 L BREXX BIERE
malzige Note gepaart mit wlr-
zigen Hopfenaromen verwdhnen
den Gaumen und machen Lust
auf mehr.

IM PROBIERSET FiR 4,60

BREXX

Hausgebraut . Handgemacht .



